FiEJA

RESTAURANT

RYHMAMENUT
LAUTASTARIJOILTU

KOLMEN RUOKALAJIN MENUVAIHTOEHDOT

N2 1
Punajuuri carpaccio, briejuustoa, vadelmaa ja fenkolisalaattia / L, G
Tuorepastaa, osterivinokasta ja artisokkaa voillvalkoviinikastikkeessa / L
Yuzu-basilika-valkosuklaakreemia ja veriappelsiinisorbettia / VL, G

50 €/hl6
Viinipaketti 29 €/hl6

N2 2
Herkkutateilla ja juustolla taytetty uppopaistettu risottopallo,
tarjoillaan tryffelikreemin ja rucolan versojen kera /L
2509 kotimaista naudan ulkofileetd, lamminta perunasalaattia ja chimichurrikastiketta /L, G
Suklaakakkua, madagascarin vaniljalla maustettua kermajaatel63 ja kahvikinuskia /L

65 €/hlo
Viinipaketti 29 €/hlé

Ne 3
Sydansalaattia, caesar-kastiketta, juurileipamurua ja parmesaania /L
Paivan kalaa, perunaterriinia ja voi-kaprisOvalkoviinikastiketta / L, G
Suklaakakkua, madagascarin vaniljalla maustettua kermajaatelda ja kahvikinuskia / L

57 €/hlo
Viinipaketti 29 €/hl6

Menut valmistetaan minimissaan 9 henkildlle. Menukokonaisuudet tarjoillaan yhtenaisesti koko seurueelle, erityisruokavaliot huomioiden.
Varaamme oikeudet menumuutoksiin saatavuuden mukaan tai ryhmakoon johdosta muuttuviin tarjoilumuotoihin.
Lapset puoleen hintaan 12 ikdvuoteen asti.

M = Maidoton L = Laktoositon VL = Vahalaktoosinen G = Gluteeniton( (G) = Saatavilla gluteenittomana V = Vegaaninen
Lisatietoa ruoista ja ruokien allergeeneista saat ravintolan henkilokunnalta.

Pidatamme oikeudet muutoksiin.



FiEJA

RESTAURANT

GROUP MENUS
TABLE SERVED

THREE COURSE MENU OPTIONS

Ne21
Beetroot carpaccio, brie cheese, raspberry and fennel salad / LF, GF
Fresh pasta, oyster mushrooms and artichoke in a butter-white wine sauce / LF
Yuzu-basil-white chocolate cream and blood orange sorbet/ LL, GF

50 €/person
Wine pairing 29 €/person

N2 2
Deep-fried risotto ball filled with bolete and cheese,
served with truffle cream and arugula sprouts / LF
2509 beef sirloin, warm potato salad and chimichurri sauce / LF, GF
Chocolate cake, Madagascar vanilla ice cream and coffee caramel / LF

65 €/person
Wine pairing 29 €/person

Ne 3
Baby gem salad, caesar sauce, levain breadcrumbs and parmesan/ LF
Fish of the day, potato terrine and white wine-caper-butter sauce / LF, GF
Chocolate cake, Madagascar vanilla ice cream and coffee caramel / LF

57 €/person
Wine pairing 29 €/person

Menus will be served for minimum of 9 persons. Menus will be served for the whole group,
special diets will be taken into consideration. We reserve the rights to any changes due to availability
and serving style due to group size changes. Kids eat half price up to 12 years old.

DF = Dairy free LF = Lactose free LL= Low lactose GF =Gluten free (GF) = Available as gluten free V =Vegan
More information about food and food allergens from the restaurant staff.

All rights reserved



