FiEJA

RESTAURANT

RYHMAMENUT ROOFTOP
BUFFET

N2 1

Vihersalaattia, tuoreita kasviksia ja
sitrusvinagrettea/V, G
Caesarsalaattia naturel / L
Marinoituja oliiveja, artisokkaa
jatomaattia/V, G
Yrttista taboulehsalaattia ja murustettua
fetajuustoa /L
Skagenréra /M, G

Tuoretta leipaa ja voita

25 €/hld

SUOSITUSVIINIT

Ne2 2

Vihersalaattia, tuoreita kasviksia
ja sitrusvinagrettea /V, G
Caesarsalaattia naturel / L
Yrttista taboulehsalaattia ja murustettua
fetajuustoa /L
Marinoituja oliiveja, artisokkaa
jatomaattia/V, G

Sitruksista uunirisottoa /L, G
Yrttimarinoitua kananpaistia /M, G

Tzazikia /L, G

Suklaakakkua & Creme Chantilly

35€/hlo

Cantine Maschio Prosecco Treviso Extra Dry 40 € /plo
Folonari Pinot Grigio Garganega DOC 44€ /plo
Faustino Monterio Tinto 44€ /plo

SUOSITUSVIINIT

Bodegas Faustino Art Cava Brut Reserva 49 €/plo
Weingut Thérle Riesling Trocken 59€ /plo
M. Chapoutier Cétes-du-Rhéne Bio 50€ /plo

Menut valmistetaan minimissaan 9 henkildlle. Menukokonaisuudet tarjoillaan yhtenaisesti koko seurueelle, erityisruokavaliot huomioiden.
Varaamme oikeudet menumuutoksiin saatavuuden mukaan tai ryhmakoon johdosta muuttuviin tarjoilumuotoihin.
Lapset puoleen hintaan 12 ikavuoteen asti.

Varaukset: sales@kassiopeia.fi / p. +358 40 456 2059

M = Maidoton L = Laktoositon VL = Vahalaktoosinen G = Gluteeniton V = Vegaaninen
Lisatietoa ruoista ja ruokien allergeeneista saat ravintolan henkilokunnalta.

Pidatamme oikeudet muutoksiin.



FiEJA

RESTAURANT

GROUP MENUS ROOFTOP

BUFFET

N21

Green salad, fresh vegetables and
lemon vinaigrette /V, G
Caesar salad naturel / L

Marinated olives, artichokes
and tomatoes /V, G
Tabouleh salad with herbs
and crumbled feta cheese / L
Skagenrdéra/ M, G

Fresh bread and butter

25 €/person

RECOMMENDED WINES

N2 2

Green salad, fresh vegetables and
lemon vinaigrette / V, G
Caesar salad naturel / L

Marinated olives, artichokes
and tomatoes/V, G
Tabouleh salad with herbs
and crumbled feta cheese / L

Oven risotto with lemon /L, G
Herb marinated chicken /M, G
Tzaziki/L, G

Chocolate cake & Creme Chantilly

35 €/person

Cantine Maschio Prosecco Treviso Extra Dry 40 € /btl
Folonari Pinot Grigio Garganega DOC 44€ /btl
Faustino Monterio Tinto 44€ /obtl

RECOMMENDED WINES

Bodegas Faustino Art Cava Brut Reserva 49 €/btl
Weingut Thérle Riesling Trocken 59€ /btl
M. Chapoutier Cétes-du-Rhéne Bio 50€ /btl

Menus will be served for minimum of 9 persons. Menus will be served for the whole group, special diets will be taken into consideration.
We reserve the rights to any changes due to availability and serving style due to group size changes. Kids eat half price up to 12 years old.

Reservations: sales@kassiopeia.fi / p. +358 40 456 2059

M = Dairy free L= Lactose free VL= Low lactose G = Glutenfree V =Vegan
More information about food and food allergens from the restaurant staff.

All rights reserved.



