
RYHMÄMENUT
LAUTASTARJOILTU 

KOLMEN RUOKALAJIN MENUVAIHTOEHDOT

№ 1
Valkosipuliglaseerattua paahdettua sydänsalaattia, parmesaania ja pikkelöityä jalapenoa / L, G 

Päivän kalaa, perunapyreetä, pinaatti-kantarellikastiketta ja grillattuja kasviksia / L, G
Kurpitsapiirakkaa ja hasselpähkinäjäätelöä / L, sis. pähkinää

50 €/hlö 
Viinipaketti 29 €/hlö 

№ 2
Harissapaahdettua kukkakaalia, hummusta, granaattiomenaa, pikkelöityä jalapenoa ja sahramijogurttia / L, G

Tuorepastaa, kermaista herkkutattikastiketta, yrttejä ja provolonejuustoa / L
Kurpitsapiirakkaa ja hasselpähkinäjäätelöä / L, sis. pähkinä

48 €/hlö 
Viinipaketti 29 €/hlö 

№ 3
Perunablini, hapankermaa, frittimuikkuja ja hölskykurkkuja / L

Päivän kalaa, perunapyreetä, pinaattikantarellikastiketta ja grillattuja kasviksia / L, G
Tiramisu / VL, (G)

53 €/hlö 
Viinipaketti 29 €/hlö 

M = Maidoton  L = Laktoositon  VL = Vähälaktoosinen  G = Gluteeniton( (G) = Saatavilla gluteenittomana V = Vegaaninen
 Lisätietoa ruoista ja ruokien allergeeneistä saat ravintolan henkilökunnalta.

Pidätämme oikeudet muutoksiin.

Menut valmistetaan minimissään 9 henkilölle. Menukokonaisuudet tarjoillaan yhtenäisesti koko seurueelle, erityisruokavaliot huomioiden. 
Varaamme oikeudet menumuutoksiin saatavuuden mukaan tai ryhmäkoon johdosta muuttuviin tarjoilumuotoihin. 

Lapset puoleen hintaan 12 ikävuoteen asti. 



GROUP MENUS
TABLE SERVED

THREE COURSE MENU OPTIONS

№ 1
Garlic-glazed roasted baby gem salad, parmesan and pickled jalapeno / LF, GF

Fish of the day, potato purée, spinach-chanterelle sauce and grilled vegetables / LF, GF
Pumpkin pie and hazelnut ice cream / LF, inc. nuts

50 €/person 
Wine pairing 29 €/person 

№ 2
Harissa-roasted cauliflower, hummus, pomegranate, pickled jalapeno and saffron yoghurt / LF, GF

Fresh pasta, creamy bolete sauce, herbs and provolone cheese / LF
Pumpkin pie and hazelnut ice cream / LF, inc. nuts

48 €/person 
Wine pairing 29 €/person 

№ 3
Potato blini, sour cream, fried vendace and pickled cucumbers / LF

Fish of the day, potato purée, spinach-chanterelle sauce and grilled vegetables / LF, GF
Tiramisu / LL, (G)

53 €/person 
Wine pairing 29 €/person 

DF =  Dairy free  LF =  Lactose free    LL =  Low lactose  GF = Gluten free (GF) = Available as gluten free  V = Vegan
More information about food and food allergens from the restaurant staff.

All rights reserved

Menus will be served for minimum of 9 persons. Menus will be served for the whole group, 
special diets will be taken into consideration. We reserve the rights to any changes due to availability 

and serving style due to group size changes. Kids eat half price up to 12 years old. 


